Menu Carte

Entrée + plat +fromage +dessert ................ 34.00€
Entrée+ plat+ (fromage ou dessert). ............ 29.00€
Plat + (fromage ou dessert)...................... 24.00€
Enbrée + Pt ..ooooavvasssnssnissnssnnsnnnsn, 26.00€
A choisir fparmi n carts ci-dessous
A\

B

Les entrées : 12.00 € G [# carte

“Le sauman : en tartare, huile dolive, citron, of jirgemére, per[%‘ de  yuzu, suforéme d agrumes, faceacia
aux. tomates confites

"Le risotto : aux poim‘ey d asperges, croustillants aux ris de veau ef tuile au [parmesan

*La terrine : selon inspirations, ﬁicé/e.v d oignans rouges ef marmelade aux ﬁ‘jue,v

"Ls foie qras ; [supp/émenf de 5,00€ au menu ef carts) mi- cuit, cﬁm‘n@ auy. éfrices, per/ey

de 6aéamique ot paiin loasté
" Les asperges vertes : servies fiddes, cuf parfait of créme de parmesan

18.50 € 5 ln carte

Les ./9&15' 2

" La marmits : gambas of noix de pétoncles, farfalles ot petits Egumes dans un
bouillon crémeuy. thai

“Ls poisson : au gré i des marées

e rognon de veau : braisé, , fus n  graine de coriandre ef flambé au cognac

% canard; magret et fruits secs en brochetts, jus court au miel du Morvan

*Le veau : taillé doms le filet mi ignon, cuit basse tempoérature sauce réduite i [ orange

*Lo filet de beeuf: «lincontournables of sa saucea ' Eﬁm’my [su/:ﬁ/émenf de 7.00€ au menu et carte)

Viande bovine o@ine France ou Hollande, viande ovine o@ine France ou NZ
Werci de nous /Jiﬂéciye:ﬂ vos éventuelles ﬂ//eiyies'
Tout cﬁﬂnﬂemenf dans un menu est avec J'M/J/afémenf



Formule Bowyufgnonns 22,00 €

6 eymr:goﬁ' de ‘.’Bom:gqgne
Ou 12 escargofs de Bom:goym [.vu/ép@menf de6€)
Ou Jambon pem'ﬂé' maison
o

(Eufs en Meurette comme chez Adrienne
Ou Saupiquet du Morvan gamém,
Créme ef cﬁampgnam]

&

Mille~feuilles glacé au pain d pice ot
S créme anj&iye
Ou ‘Framaje blanc 4 la créme

Ou Coupe 5omyuynanne

oo oG
556>

Horaires de service : 12HO00 - 13 H30
1I9H15 - 21HI15

Restaurant fermé le dimanche le lundi
et mercredi soir (de novembre & fin mars)



Menu du jour

~7
(Servi tous /e.vjours muf vendired; soir,
Samed; of jours fériés)

Entrée lfyfm‘ dessert : 1850€
Entrée 'pén‘ ou 'pén‘ dessert : 16,00 €

2 Entrées du 4 four au choix Menu enfanf 10.00€

& [ Jusqu 410 ans)
Le poisson dumarché (1, 50 € seul) Jambon blanc ou
Ou I pfm‘ du ujour  (#50€ seul) Steak, haché ou Filet de fooisson garmi
Y

) Mousse au chocolat

‘Fram@e blonc i ln créme ou Créme au caramel ou Glace

Ou Créme au caramel P P R

Ou  Salnde de fruits frais >

Ou  Mousse au chocolat
Ou Tarte maison
Ou Coupe de j&cey

Grorods
&

Dichef de Bouraoane Al igots (cave de &IXMJ

25 :600¢€ 500

!!,00 €

750l : 16.00€

Pichet de \meﬁ (cave de Tain)
s0cl : #00€

25¢ :6.00€ 75¢l: 16.00€

Demandez notre sélection comﬁéfe dAe vins de /)ropmefmres au
verre (4 !200 ef ﬁmﬁeﬁv




Formule express 25.50 € ;

L 'Enfreco“fed'wfe pae‘/ée et son beurre Maitre d Hotel
Choix de fromages ou desserts

Nos \S?péciaﬁ‘féy
P |

S
“Quo de Jaméon pem’ﬂé’ CEEorring dU MOMENE. . .. ... cvoooossssvrsssssssssssssssssssissssssssssns 3.00€
"CEufs en meuretts comme chez AAATEINE....vvvvvssssvsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssns 1200€
*Erca':?aﬁ/g Bouf?q?”E; [ey 6[1[ “““ 2220229002207 000000 1017100€

*Saupiquef du Morvan gaméon blane /méé', sauce créme et cﬁampfgnam],,..,..,.,,.,.!2, 00€
"Batard du Rossini (Filet de besu, foie gras, sauce créme et MOriles).vv.vvvrvrrsrnon 2800€
*cﬁafmuéﬁanf [2 Peryonnej']ll‘lflll“l‘lll‘ll‘lll‘l‘lll"l‘ll‘l“‘l“l‘l‘l‘ll“l“‘l“l“‘l“l‘l“‘l‘ll‘l"‘l‘lle 00 €

*Entrecote double (; Z/Jeryonnes] ................................................................................ 42.00€
“Sauce au choix : Epoisses, poivre gris ou poivre Vert (1 Pers).......vmwssvsssssissssses 250€

(Nos spécialités ne sont pas vendues dans les formules menus)

-9
Assistts de fromages A'ici et A DilleUtS...vvvvvvrririrrissrssssss 7.00€
Fromage DIANC G 18 OB rrsrsrrsrssssssssssssssssssssssssons 450€

"Corts des AeSSErLs to.....vvvvvvirsrsrsrssssssssssssssssssns 6.00€4850€



