Menu Carte

Entrée + plat +fromage +dessert................ 4.00€
Entrée+ plat+ (fromage ou dessert). ... ... ..37.00€
FEntpbe+ Plat ..ovvvsrsssssssssissnininsnsninn, 32,006
Plat + (fromage ou dessert)...................... 28.00€
A choisir parmi ln carte ci-dessous

Les entrées 12.00€ 4 [ carte

*La saumon ef le thon : saumon confit doucement i Phuile d'olive , tataki de thon, coulis w’ﬁe’ﬁ:[
perles do yuzu of focoacia aux tomates séchées grillée

*La terrine: selon inspiration, /ﬁc(/as d oignans rouges, Cﬁu[ngy auy. épices douces

“Les escarqots : 42 escargots de Bourgogne straditionnelss

* Le foie gras: [m/;/)/émenf de 5.00€ au menu ef carts) mi- cuit cﬁufm:'y aux figues

cassis of pain taosté

L asperge ef Loeuf': asperges vertss servies fiddes, wuf en Cuisson parﬁufe, créme ef

tuile ok, fparmesan

Les Clats : 23.00€ 4 la carte

"Le poisson : au gré des marées
* Le rognon de veau ; braisé, , fusé la  graine de coriandre ef flambé au cognac
* L canard; Le conard: filef riti, comppotée rhubarbe cassis ot jus réduit au miel duMorvan
"L agneau : gi jaf en cuisson de 7 heures, ) Jus court aux herbes de Provence
* Lentrecite : - juste poe“é‘e et som beurre maitre d hotel
*Le filet de beeuf : [.m/}/)@menf de 5.00€ au menu et cartz) sl incontournables ot sa sauce o ! E/}oz:vye
X

Viande bovine om'ﬂine France

Viande ovine om'ﬂine France ou NZ
WMerci de nous ﬁ:ﬂéciyer vos éventuelles a//eiyiey

Tout 0ﬁanﬂemenf dans un menu est avec J'u/ap/e’menf



Formule Bourquignonne 28,00€

6 escmyozfr de fBomyoyne
Ou 12 escmyoﬁ de ﬂomyogne &upp/e’menf Ade 6 €)
Ou Jambon pmi/fé maison

oS
Eufs en Meuretts comme chez Advienne

Ou J'aupiquef du Morvan g'améon,
Créme ef cﬁam/)gnom]

oS
Mille-feuilles glacé au pain d épice et
Sa créme arg/aise
Ou ‘Fromage blanc 4 la créme
Ou Cou/}e 60myugnonne

e o6
oo
Bidres en bouteille :  (25cl)
Biere SoNS ACO0L 0t THENCREN.rvvvvvvrssserrsssssssrissssssssmsssssssssssssssassssssssns 4,00€
Ridre régionale (33 cl)
Véze/ay RIO (blanche, blonde, ambrée) ......... Pt titpesssssssasassasassasassass 7,00€
Bidre pression: (25el) .. .oovvvvvvsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssns 400€
q
FEaux Minérales : Evian ou Badoit
L 6OUEeille 1.vvvsssssssssssssssssssne 5506 ln ¥z bouteille .......vsssrsr, 3.50€
COfé trrrrrrssssssssssssssssnssssssssssss 2.20€ DECAR[GNrrrrsssssssssssssssssssnss 2.40€

o ’ \
Infusions, the (DaIMAN IS ) cvvvvvrrsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssmssssssssses 3,506



Menu du jour

|
(Servi tous los midis sauf samed ef jours fériés) g =
Entrée f)/ﬁ:fa/esserﬁ 2(50€
Entrée '/Jé:f ou ‘ﬁ/af dessert: 18,50 €
2 Entrées du U jour au choix Menu enfanf 10.00€
3 ([ 7m'ziu %10 ans)
Le froisson du marché (3.50€ seul) 9Yambon blane ou
Ou e p&f dujour (13,50 € seul) Steak haché ou Filet de fpoisson garni
25
& Mousse au chocolat
‘Fromaje blanc i la créme ou Créme au caramel ou Glace
Ou Créme au caramel P fo e
Ou  Salade de fruits frais ey
Ou Mousse au chocolat
Ou  Tarte maison
Ou Boupe de jéwey
HeRHeH
£
Dichet de Bourgogne Al qaﬁz ( ao/)]
25 ¢l :700¢€ 50c : (300 € 75¢ : 19.00€
Pichet de Cotes du Rhione (aop)
25¢l :7.00€ 50¢l : 3.00€ 75 ¢k 19.00€

Demandez notre sélection camp/éfe de vins de ﬁropnefmres au
verre (4 !200 ef ﬁzcﬁeb‘




Formule express 25.00€ :

L 'Enfracﬁfed‘uyfe pa.%’e etsasauceal' .'Z:"/am‘;m

Nos Salades

b

“Assiotte du ROUTARD : Terrine du moment, tataki de thon, saumon confit, asperges
CEVEIAULE. ... ..\ossvssssssssissiessssssissssssssssssssssssssssssiisinss o 20,006

Nos \Yﬁéciaé'fés

y
v

g -
*Evcagoé' de ﬂomy(yne : 5B, rsssssssssssssssnssnsimm 7.00€
X R X/ /X
Do de jamétm pemﬂé CELPIINE AU MOMENL, . ...+ seosreessssessssssssssssssssssssssssssssssees 17.00€
“@Eufs en meurette comme cHez AATENNG....... cvvvvvrvsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnss 3.00€

*\S'aupiquef du Morvan g'améon blanc poe‘é’, sauce créme ef cﬁampynom] ............. 14.00 €
*céaw“éﬂ'anf [2Pemannw]'l'l'll'll'll'l'll'll'll'l'II'll'll'llll'll'll'll'l'll'll'll'l'II'II'll'llll'll'1159’00 €

"Entrecote double ( 2pmannes] ................................................................................ 4800€
“Savce au choi : Epoisses, r0ivre Gris 0u OVre Vert (1 Pers).....vvvvvssvssssssssssssns 250€
‘Biitard du Rossini (Filet de boeuf. foie  gras, sauce créme ef 2 D 3200€

(Nos J/Jémﬁfés ne sont faas vendues dans les formules menus)
T



	Formule express 25.00 € :
	L’Entrecôte, juste poêlée et sa sauce à l’ Epoisses
	Nos Salades :
	*Assiette du ROUTARD :Terrine du moment, tataki de thon, saumon confit, asperges
	et verdure………………………………………...........................… 20.00 €
	Nos Spécialités :

