Menu Carte

Entrée + plat +fromage +dessert................ 4,00€
Entrée+ p&h (fromage ou dessert)................ 37.00€
Plat + (fromage ou dessert). .................... 28.00€
Entpoe+ Plat ......oovsrssesesisisissnsnsnns, 32,006

A choisir fparmi ln carte ci-dessous

PAR
=

Les entrées : 13.00 € 4 la carts

A

Lo saumon et le thon : saumon confit doucement a ['huile d olive, tataki de thon, coulis
w:géfa[ per/ey de  yuzu et foccacia aux tomates séchées jri/@e
“Les escargots : 12 escargols de Bourgagne « traditionnels »
*La ferrine: selon inspiration, picééy d oignons rouges ef cﬁm‘my auy. dpices douces
"Le foie qras : [.vu/;/;fe’menfa@ 5.00€ au menu ef carte) mi- cuit, cﬁm’mfy @uey cassis of pain tonsté
"Le mméan cru ef framaqe: du Morvan : chifformade de Jaméan cru, toast de chévre miel chaud, copeauy

a@ tomme « Cabrache » /u WMorvan sur (it de salades mélées

Les /)&ﬁ: 23,00 € 4 la carte

“Le poisson : au gré i des mardes

"Le rognon dAe veau ; braisé, , jus d la  graine de coriandre et flambé au cognac
*Le veau : Taillé dans le filet, cuisson douce, concassé de morilles crémé
L AYNEAY : CUISSON en 2 fagons : : g jof de 7 heures of cofeletfes poe[eesdm' court aux herbes de Provence
“Lentrecote ; justs podlée ef son beurre maitre d hitel
*Le filet de beeuf': ﬁu/)/]/émenf de 5.00€ au menu f cartz) «lincontournables et sa sauce i ' Epob'm

Viande bovine O@ine France, viande ovine o@ine France ou NZ
Werci de nous /Jiﬂécis'e:ﬂ vos éventuelles ﬂ//eiyiex
Tout cﬁﬂnﬂemenf dans un menu est avec J'M/Jp/émenf



Formule Bourguignonne : 25.00€

(Servie tous les jours sauf jours fériés)

6 eymr:goﬁ' de Bamngne
Ou 12 eymryoﬁ' de ‘Bow:q(yne [mp/yé‘menf Ae 6 €)
Ou Jambon pem‘ﬂé’ maison
&

Eufs en Meuretts comme chez Adrienne
Ou J’au/ﬁiquef Adu Morvan gamém,
Créme et cﬁampgnom]

&

Mille-feuilles glacé au pain d épice et
S créme anj&iye
Ou ‘Fromaje blanc 4 la créme

Ou Coupe 5am:guynanne

oBres o>
Grods

Horaires de service : 12HO00 - 13 H30
1I9H15 - 21HI15

Restaurant fermé le dimanche le lundi
et mercredi soir (de novembre a fin mars)



Menu du jour
~7
(Servi tous les middis sauf samedd ef jours fériés)

Entrée lfyfm‘ dessert ; 20.50€
Entrée lfyén‘ ou 'phf dessert ; 17.50€

2 Entrées du 4 four au choix
oS

Le poisson du marché (13,00 € seul)
Ou le /J/m‘ du 4 four (13.00 € seul)

oS
Tmmqge blanc 4 lp créme
Ou Créme au caramel
Ou  Salade de fruits frais
Ou  Mousse au chocolat
Ou Tarte maison
Ou Cau/;e de jéfces

oBobred
&

Menu enfant 10.00€

( %miu 410 ans)

Yambon blanc ou
Steak haché on Filet de fpoisson garni

oS
WMousse au chocolat

ou Créme au caramel ou Glace
P & o
P

Dichet de ﬂouraaane Al aofe ou Cotes du Rhéne (. aoﬁ]

25 ¢ :6.00€ 7 " soel : 100 €

Apercu carte des vins

750l : 16.00€

In ¥ boutsille I boutzille

L
“Saint Romain bl €
ﬂl” %mﬂ’n anc;llllllllllllIllllllllIllllllllllllllllllllllllIlllllllll51511111051551111151559100

* Rully
T T T T U PR PP P PR P PR

“Chablis RO 7 X 1/ 1 A
" Agesy) DUresses 10UGe...vvesssssssssssssssssssssississsssssns 24 00€sssssssssssons 36.00€
*Givg L Ll — 2000%€ ....cvvirviriin, 33.00€
“MALANGES 1OUGEA™ ClYhrrrrrrrrssirsissssssssssssssssssssins 20.00€ .....orvirrsirnn: 35.00€



Formule express 25.00€ :

WA 'Enfreco“fed‘uyfe poe‘/ée etsasaucea [’ Epoim

Nos \Yﬁéciaﬁ‘féy
N

L —
* Assiette du ROUTARLD : Terrine du moment, saumon confit, @ume.v crus et cuits. ...........19.00 €
* Assiette FRAICHEUR : (v u’géfm’enne] salade, @ume: crus et cuits, toast chévre chaud
migl et bomme dt MOPUAN. ........000ssssississssssssssssissssssisssssissssssnsssssisnnss, %.00€

*gua /gjaméon Perﬁ”é’ef ferﬁne /‘u mome"fl B2 DTS SUIIINNNLINENINNNNINENINNNNIININNINNIIINIININIIIVNISITYS {‘5‘ 00 €

*Euﬁ en meumﬂe comme 0662 %gnng‘l‘lllll"‘llll"l‘lll‘ll‘l“l"‘l‘l“l’“l‘ll“‘l‘l‘ll“ll‘l“l‘lll‘{5'00 €
*E.vcm:gof.v de Bomngne : 56, ssessasssssssssim 7.00€

[ey {zll‘l‘llll‘ll‘l‘lllll‘l“ll‘ll“l‘lllll‘llll‘ll‘ll‘ll6’00 €
*Saupiquef du Morvan gaméon blanc /Joéé', sauce créme et cﬁampfgnom],.,.w,,.. W 14.00€

*Cﬁafeauéﬁanf&/myonney],,.,,,...,.,,...,,.,,,..,....,,..,,,..,..,..,.,,,,,.,56,00€
“Entrecote double (2 OISOMNES] ..ot 45.00€
"Sauce au choix : Epoisses, poivre gris ou vert ((pers)............c.eeriisinnnn250€
*Baitard du Rossini (Filet de beeuf. foie  gras, sauce créme ef (L7 - 29.00€

(Nos spécia/iféy ne sont fras vendues dans les formules menus)
e



