Menu Carte

Entrée + plat +fromaqe +dessert................d.00€
v

Entrée+ plat+ (fromage ou dessert). .......... .. 39.00€ A
Dlat + (; ﬁamaje OUABSSrt)..... s rsssinsssn 29.00€ ]
Entrée+ Plat........ovvvevsisiasssnnninis, 34.00€

A choisir parmi I carte ci-dessous

Les entrées : 14.00 € 4 la carte

"Le saumon et lp thon: confit doucement a (huile d olive, tataki de thon, coulis u@éfa[ perés de
Yuzu ef focaccia jﬁﬂ'ée
“Les cépes : en fin velouté, pépites de foie gras ol ot éclats de noisettes forréfiées
“La tervine : refour de chasse, /Jicéfey de oignons rouges, cﬁu{ng aux. fruits secs of épices douces
*Le foie gras : [mpp/émenf de 6.00€ au menu ef carte) mi-cuit cﬁufney aux ﬁ'jue.v
cassis of foain toasté
* L'oeuf ot la truffe : Ceuf’s cuisson parfaite, créme de truffes et mouilletizs
*les escarqots : 42 escargols de Bourgogne « Traditionnels s
Les plats : 24.00 €. i lp carts

“Le poisson : au gré dles mardes

e rognon de veau : 5ra:3'e'd'w ala  graing de coriandre et flambé au cognac

"Lagneau : cotelattes /ﬁgneau marinées fagon chevreuil, sauce miroir au vin rouge ez‘jmya”w

*Lo canard ; taillé dans le filet, comfrotée rhubarbe ﬁ'jue Jus réduit au miel du Morvan

“Lentrecits ; justs paé/ée ef son beurre Maitre d hotel

*Le filet de beeuf : ( .vupp/émenf de 6,00€ au menu et carte) «lincontournabless et sa sauce o " Epoimy

Viande bovine a@ine France Viande ovine om‘yz’ne France ou UE
Werci de nous /Jiﬂéciyer vos éventuelles ﬂ//eiyiey

Tout cﬁanjemenf dans un menu est avec J'u/ap/e’mem‘



Formule Bourquignonne 28,00€

A4
(servie tous é}jours mu}j‘ours fériés)

6 eycmyaﬁ de ﬂomy@ne
Ou 12 excmyoﬁ' de Bomijne [su/;p/émenf de6€)
Ou Jambon ﬁem'i//é maison

L)
Eufs en Meuretts comme chez Adrienne

Ou Saupiquef Adu Morvan g’améon,
Créme of cﬁam/@nom]

oS
Mille-feuilles glacé au pain d épice et
$a créme anj/aise
Ou ‘From@e blanc é la créme
Ou Coupe 5omym‘jnonne

Grobs o6
Grobd
Bidres en boutzille :
Rie1 SANS HEOO] THENEREN, vvvrvrrnrrrsossssessesssossssessissismsmmmassesssssssessussssssessess 4,00€
Riéres rg'lqiamé ;330
Biére Brasserie du Morvan (blanche blonde 0u GO ...n.vverosssessirssonns 7.50€
Biére pression : 25 Ol svvvrrsssssssssmsssssssssssssssssmmssssssssmsssssssssssssssssssssssonn 4,00€
BOChrsrsesussssssrssssmssssssssssossssssssssssmsmssssssssossussssssssssmusssssoss 750€
FEaux minérales : Evian ou Badoit :
L5 00Ut 1rvvssrsssssssssssssess 6,00€ 10 Y2 b00Uteille vvvosssrossirissirissons 350 €
CO terrvrirvorssssmssssssssisssrsrss 220€ DECHLGN.0rr11111111111ssmsssssssssssssississ 240€



Menu du jour

7
(Servi tous les midis sauf samedi et jours fériés )

Entrée, /)érf, dessert : 24,00€
Entrée p/m‘ ou p/afaémrf; 20,00€

2 Entrées du U four au choix
&
Le proisson du marché (15,00 € seul)
Ou e /)&f du ujour  (,00€ seul)

&
?’ramaje blonc 4 la créme
Ou Créme au caramel
Ou  Salade de fruits frais
Ou  Mousse au chocolat
Ou Tarte maison
Ou Coupe de jé:cey

oGrobreds
&

WMenu enfant 10.00€
([ 7!45’701 %10 ans)
9ambon blanc ou
Steak haché ou Filet de fooisson garni

&
Mousse au chocolat

ou Créme au caramel ou Glace 2 boules
oo Bo 80
o

Dichet de Bourqaqne Al goté_ou Cotes Adu Rhéne (. a0p)

25 ¢l :700€ s0cl

14.00 €

750l : 24.00€

la % boutsille I bouteille

Flpergu carte aéj' vins
"Saint 1 6& €
ain I RIANIC. 11001001000000000000000000s00s00s00s0ssssssssssssssssssossossassassassasssnsss 59.00
“Chabl; €
081 000000000000000000000 00000000000 A DI LSRRI NSRRI LIRSS R SRR SRR E SRR .29.00
?lu,vg DULESSES DIANC..vrrrrsrsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssmsmsssssssess 54.00€
’ 00€
0@ rouge A7 CPUsisisisisisssssssisssnssssssssssssisssssssssssssss s s sarsssss sosssssosssssnsons 39
"M € o€
m'myey rmge A7 CPMerrrrrrsrnsrssesrssrssrirsssassassirassases 27.00C c.oovvissssisissrs 43.0

Demandez notre sélection cumﬁéfe de vins de pmpﬂefmres

verre (i !200 ef ﬁzcﬁeﬁr




Formule eXpress : 26,00€ :

L '.'Enfrecb‘fed‘m'fa paé‘@e etsa sauce i [ .'E/Joims

Nos \S"/Jéciaé'fés

7

"Escargots de Bourgogne : L 7.00€
S A2 orvrrssssssisssssssssssssssssssssssssssssssen 4.00€

“Ouo de jaméon pem’ﬂé’ L 7.00€
“Eufs en mearetts CoMME CHEZ AAUPIENNC.vvvvrssrsrrssssssssssssssssssssssssssssssssssssssmssssssssssssmsssssssssssss 14.00€
“Saupiquet du Morvan g'améon blanc /Joé‘é’, sauce créme ef cﬁampijnam] ................................ 17.00 €
“Chateaubriant (2 S — 65,00€
B — 50,00€
“Savce au choix : Epoisses, (r0ivre Gris 0 OIS VEE ({ POrS)..ccccvvvvvvssvsisissssssisissssssssississsss 250€
“Biitard du Rossini (Filet de beeuf. foie  gras, sauce créme ef INOFIES ) rrrrrsvsssrsssssssssssssssssssssns 35.00€

(Nos s/:éciaé‘fés ne sont pas vendues dans les formules menus)

-9/



	*L’Entrecôte, juste poêlée et sa sauce à l’Epoisses
	Nos Spécialités :

