Menu Carte

Entrée + plat +fromage +dessert ................ 38,00€
Entrée+ plat+ (fromage ou dessert). ............. 34.00€
Plat + (fromage ou dessert)...................... 26.00€
Entrée+ Plat .....ovvevrarirssssssssnnsnnsn, 28.00€
A choisir fparmi n carte ci-dessous
VA \
g =
Les entrées ; 13.00 €4 la carte

"Le saumon : confit doucement 4 ['huile d olive, coulis w’ﬂe’fa[ per/ey de  yuzu et focaccia jri”ée
“Les cépes: en fin velouté, [pépites de foie  gras pa.%’, dclats de noisettes forréfides
*La torrine : refour de chasse, picéés d oignons rouges ot cﬁm‘my AUX CASSIS

"Le foie qras : [.vu/;/;/e’menf de 5.00€ au menu of carts) mi-cuit, aﬁufngy auy bprices ef pain tonsté
* Les e:carqofy 12 exca{'gofy de Bomqugne « Traditionnels »

* Les ris dg veau zen feuillets doré , créme de morilles of fetits @umey
* Les huitres : () provenance ; :selon approvisionnemen t) Les 6 huitres

Les 12 huitres ﬁm’p'p/émenf de .00 € au menu et carfe)

Les plats 19.00 € i carte

“Le poisson : au gré i des mardes

/0 raqnan 4/8 Voau ; éi’ﬂl)‘& Jm‘ 4 /ﬂ jl‘ﬂl”ﬂ 4{8 COI'MVM/I'G ef %ﬂ’}éﬂ au 0?7”“0

Lo .mng/ er : taillé doms le filet mi ignon, farci aux cﬁam/; ignons cuisson basse

fempemfure miroir de vin rouge aux airelles

*La conard ; ﬁﬁf ra‘ﬁd'u: court ﬁ'jues cassis ef miel du Morvan
"L entrecote y’mfe poé/ée ef son beurre Maitre d hotel

*Lo filet de beeut': [;‘u/)/}é’menf de 7.00€ au menu ef carte) «lincontournables et sa sauce i [" Eﬁm’my

Viande bovine orijine France

Werci de nous pre’ciye:ﬂ vos éventuelles a/[e:yiey
Tout cﬁm/yemenf dans un menu est avec s'upp/e'menf



Formule Bourquignonne 23,00 €

L AR 4
(Servie tous /eyjo urs sauf jours fériés)

6 excmyob' de .'Bom:gtyne
Ou 12 escargots de Bourgogne [.vup/)é‘menf/e 6€)
Ou Jambon peryiﬁ.? maison
23

(Eufs en Meuretts comme chez Adrienne
Ou ~S’aupiquefaﬁ4 Morvan g'nméan,
Créme of cﬁam/){gnom]

&

Mille~feuilles glacé au pain d épice of
Sa créme anj&iye
Ou ¢rmaje blanc 4 la créme

Ou Coupe 5omyuynanne

BB oS
S

Biéres en bouteille:  (25¢)

1664, Bitrs sans aleool, HEmeken....vvvvvvrvrsssssssssissssssssssssssssssssssssssss 3.50€

Biére rg’lqianaé :

Bio de Vézelay (blanche, blonde ambrée ou brune). . .o..ovovsvssssnon 4.50€

Ridre pression : (25¢l) Leffe ou Blanche (selon saison).......rvn. . 4.00€
Horaires de service : 12HO00 - 13H30

I9H15 - 21HI15

Restaurant fermé le dimanche le lundi



Menu du jour
(Servi tous les midis sauf sameds ef jours fériés)

Entrée lfyfm‘ dessert ; 19.50€
Entrée 'pén‘ ou 'ﬁén‘ dessert : 16.50 €

2 Entrées du 4 four au choix Menu enfanf 10.00€

& ( %ﬂziu 410 ans)
Le fpoisson du marché (12,00 € seul) 9Yambon blanc ou
Ou Le p/m‘ du U four (12 00€ seul) Steak haché ou Filet de foisson garni
oS
& Mousse au chocolat
ou Créme au caramel ou Glace

'Fram@e blanc 4 la créme
Ou Créme au caramel
Ou  Salade de fruits frais IS
Ou  Mousse au chocolat

Ou Tarte maison

Ou Cou/;e de jéwey

P Foo o

Grodrodd
&
Pichet de fBouraoane Al igoté aop ou Pichet de Cotes du Rhéne aoc

25 :600€ 500l : 00 € 75l : 16.00€

Apercu carte des vins In % boutzille I bouteille
]

"SHINE ROIAN DIANC.rss1vv1rmsss1vsisssssissssssismmsissssismassssssssmmssssssssssssusmosses 44.00€
R R L 1 S — 22.008.......00000. 39.00€
Gmy L 200€......rssr10r, 33.00€
“MALANGES 1OUGE AT CHUhrrrrrsrrssssssssssssssssssssssssssn 20,008 ....osirsiirnn, 35.00€

Demandez notre sélection camp[efe de vins de prapnefmre.v
Verres (i !200 ef picﬁe{)'




Formule express 28.00€

L 'Enfreco”fed‘wfe poé/ée et sa saucea [l E/wim.v
Choix de fromages ou desserts

Nos {'ﬁéciaﬁ'fés

pa |
e

* Assiotte du ROUTARD : Terrine du moment, sauman confit, @ume: crus of cuits. . ........ 48,00 €

*gua /gjaméon Perﬁ”é’ef ferﬁne /‘u mome"fl B2 DTS SUIIINNNLINENINNNNINENINNNNIININNINNIIINIININIIIVNISITYS {‘5‘ 00 €

*Euﬁ en meumﬁe comme 0682 %gnng!l!lllll!!!llll‘!l‘llllllll!!l!lllll!!l)llllll!llllllll!llllllll!lll!{5'00 €

*E.vcm:gof.v de Bomngne : 56, sssssssssssssssssssin 7.00€
[ey {210‘l‘llll‘ll“‘ll‘ll‘l“ll‘ll“l"l“l‘ll‘l“l‘ll‘ll{5‘00 €

*Saupiquef du Morvan gaméon blanc /Joéé', sauce créme ef cﬁampfgnom],.,.w,,.. . 14.00€

*Cﬁafeauéﬁanf&/wrmnney],,.,,,,,,.,.,,, ....... RN | X/ A
“Entrecote double (2 pmonne.v] ............................................... 44.00€
"Sauce au choix : Epoisses, poivre gris ou vert ((pers)............c.eeriisinnnn250€
"Batard du Rossini (Filet de bezuf’, foie gras, sauce créme et mOrilles)..vrvvrssrssrnn 2800€

(Nos ypécia/iféy ne sont faas vendues dans les formules menus)
o



