Menu Carte

Entrée + plat +fromage +dessert................ 43.00€

Entrée+ plat+ (fromage ou dessert). ..............38,00€

Entrde + PlAt svvsvvssrsssssrsssissisnssnssisns 33,00€

Plat + (fromage ou dessert)...................... 28.00€
A choisir parmi ln carte ci-dessous

Les entrées : 14.00€ 4 la carte

*La saumon ef le thon : saumon confit doucement i Phuile d'olive , tataki de thon, coulis w’ﬁe’ﬁ:[
perles do yuzu ef foccacia aux tomates séchées grillée

*La terrine: selon inspiration, /ﬁc(/as d oignans rouges, Cﬁu[ngy auy. épices douces

“Les escarqots : 42 escargots de Bourgogne straditionmelss

* Le foie gras: [m/;/)/émenf de 6.00€ au menu ef carte) mi- cuit, cﬁu[m:’y aux ﬁ‘jugy

cassis ef fpain taosté

“Le mméon cru ot I torme du Morvan : Jaméon cru, ca/}eau;wé tomme « cabrache s, toast de
arofbn de chévre chaud sur it de salades mélées

Les Clats : 23.00 € 4 la carte

" Le poisson : au gré des marées
" Le rognon de veau : braisé,  jusd I  graine de coriandre et flambé au cognac
* Ls canard; Le canard: filet rof; comfotée rhubarbe cassis ¢ L jus réduit au miel du Morvan
" Lagneau : gigot en cuisson de 7 heures, , fus court aux herbes de Provence
" Lentrecite : juste /foé[ée ef son beurre maitre d hotel
*Le filet de beeuf : [J'uppfémem‘ de 5.00€ av menu ef carte) «l'mconfournables et sa sauce i ! Epoimf
X

Viande bovine o@ine France

Viande ovine origine France ou NZ
WMerci de nous pre’eiyeiﬂ vos éventuelles ﬂ//erﬂiey
Tout cﬁm/yemenf dans un menu est avec J'Mp/)/e’menf



Formule Bourquignorne 28.00€

6 eycmyoﬁv de Bamyoyne
Ou 12 e.vcmyoiv de Bomycyne [yu[;p/émenf Ae 6 €)
Ou Jambon ﬁem'i//é maison

oS
Eufs en Meurettz comme chez Adrienne

Ou Saupiquef du Morvan g‘améon,
Créme ef cﬁam/)ynom]

oS
Mille-feuilles glacé au pain d épice et
Sa créme anj/aise
Ou ‘Fromage blanc é la créme
Ou Coupe 5amym’jnonne

oo o>
oo
Bitres en boutsille :  (25¢()
Rire NS HCOOL Ot THENCRER..vvvvvvrssssressssssrssssssssssssssssssssssssassssssssnn 4,00€
Ridre régionale (33 cl)
~7
Vézeé:y BRI (blanche, blonde, ambrée) ......... Sttt s sssassassassssssassans 7,00€
Bidre prossion : (2560) .. .vvmmmmvmssssssssssssmsssssssssssssssmssssssssssssssmssssssssssssns 4.00€
L
Faux Minérales : Evian ou Badoit
L5 GOULEE 2111111ss111111111100000 5.50€ (t Y2 l0Uteille oovrrvvrrssrrrnn 3.50€
COfé trrssssssssssssssssssssmnssssssssssss 2,20€ DECALGNvvrrrrrsssssssssssssssss 2.40€

» V' \
Infusions, the (DRMAN fIIES).......vvsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssson 3.50€



Menu du jour
~7

YA\
(Servi tous les midis sauf sameds of jours fériés) g =
Entrée p/afaésmﬁ 2050€
Entrée '/J&f ou .ﬁ/af dessert: 18,50 €
2 Entrées du U jour au choix Menu enfanf 10.00€
o5 (Jusqu’é 10 ans)
Le proisson dumarché (13.50€ seul) Jambon blanc ou
Ou ke pén‘ du ujour  (1350€ seul) Steak, haché ou Filet de fpoisson garni
&
5 Mousse au chocolat
'Framaje blanc é la créme ou Créme au caramel ou Glace
Ou Créme au caramel P e B0
Ou  Salade de fruits frais ey
Ou  Mousse au chocolat
Ou  Tarte maison
Ou  Coupe de j&w
BroGres
&
Pichet de Bourgogne Aligots (aop)
25 ¢l :700¢€ s0cl : .00 € 75¢ : 19.00€
Pichet de Cotes du Rhione (aop)
25¢l :7.00€ 50¢l : 300€ 75 ¢k 19.00€

Demandez notre sélection cam/:/efe de vins de ﬁraﬁnefmrey au
verre ( {200 ef plcﬁezfr




Formule express 25.00€

L ’Enfreca“fed‘mfe /Jaéé’e etsasancea [’ f/aaimy

Nos Salades

14
2
*Assictte du ROUTARD : Terrine du moment. tataki de thon, saumon confit;
D USRI/ X/
* Salade du MOMENT: selon inspiration AU CHEf .. cvvvrrrsssssssssssrssssssssssssrins 6.00€
;S e of 7
Nos Spécialités ;
v
1
"Escargots de Bourgogne : Y 7.00€
VS 42srnnnrrssrrosssssssssssssmmsssssssssisssssssosns 4.00€
“Ouo de J'améon pem%’ CLErrINE AUTHOMENE. . .. ... coovvvvresssssseessssossssssssssssssssssisens 17.00€
“@ufs en meurette comme cHez AATENNG....... covvvervsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnes 14.00€
*J'aupiquef du Morvan g'améon blanc poéfe’, sauce créme ef cﬁampgnam'] ............. 14.00 €
L —— 59,00€
“Entrecote double ( 2pwonnef] ................................................................................ 48.00€
"Savce au choix : Epoisses, fr0ivre gris ou Oivre Vert (1 ers)........vvsessssscsssssisns 250€
“Riitard du Rossini (Filet de basuf. foie  gras, sauce créme ef IOIMES ) vrvrrrrrirrsrrsrin 3200€

(Nos :/Jéw’aﬁféy ne sont pas vendues dans les formules menus)
T



	Formule express 25.00 € :
	L’Entrecôte, juste poêlée et sa sauce à l’ Époisses
	Nos Salades :
	*Assiette du ROUTARD :Terrine du moment, tataki de thon, saumon confit,
	et Salade………………………………………...........................… 20.00 €
	Nos Spécialités :

