Menu Carte

Entrée + /)/m‘ +from&ye vdessert.. ... 44.00€
Entrée+ p/ah (] ﬁ'anwye ou dessert).............. 39.00€
FEntrée+ Plat .......c.covveiiisisiiiaiaiininn, 34,00€
Plat + (; from&ye oudessert)..................... 29.00€
A choisir parmi In carte ci-dessous

Les entrées : 14,00 € 4 ln carte

*Le saumon et le thon : saumon canﬁ‘f doucement a (huile dolive , tataki de thon, coulis Uéﬂéfa[
per/e s de yuzu of foceacia ﬂri//ée

"L asperge of (wuf asperges vertes servies Giodes, ceuf en cuisson parfmfe, créme ef

fm[e ﬁ/e frarmesan
La_terrine : selon mxpszzan, pzcéﬁzy e jnom' rouges, Cﬁufn@ aux epzcey Aouces
Z.’ey eycargoﬁr 12 escmyolfr de BomyOﬂne «traditionnelss

Le foie gras: [.mﬁﬁémenf de 6,00€ au menu of carte)  mi- cuit, cﬁm‘my aux ﬁ‘ﬂuey
cassis ef fain toaste

" Leuf et ln truffe: eufs ﬂmy[aiﬁ, créme de truffes et mouillettes

Les Plats 24.00€ 4 la carte

" Le poisson : au ﬂre' des marées

"Le roqnon ﬁé veau ; éi"ﬂlj'ﬂ JMJ' 4 /ﬂ ﬂl"ﬂl}')e ﬁé COﬂﬂnﬁﬁ"e et ][ /ﬂﬂ’léﬂ au coﬂnac

* Ls canand ; taills dons l filet, compotée rhubarbe cassis ¢ L jus réduit au miel du Morvan
* Lo veau : filet mi ignon, cuisson basse temprérature ef sa créme de Morilles
" Lentrecote : juste poﬁ/ée ef son beurre maitre d hotel
“Le filet de boouf : ( mpp/e'menf de 6.00€ au menu of carte) slimcontournabless et sa sauce a [ fﬁaimy
X

Viande bovine o@ine France

WMerci de nous /are'ciye;ﬂ vos éventuelles a//e;yiey
Tout cﬁaryemenf dans un menu est avec J'M/ap/émenf



Formule Bourguignonne

28.00€

b escm'ﬂafx de Bouryaﬂne

Ou 12 eycm'ﬂof.v de Bomyaﬂne (; mﬁp[e’menf de6€)

Ou Jambon ﬂemi//é maison
&

(Eufs en Meurette comme chez Adrienne

Ou \S’aupiquef du Morvan g'améon,
Créme ef cﬁam/@nam]

&
Mille~fouilles j/acé au fooin d épice of
Sa créme anﬂ/aive
Ou (Fromage blanc 4 la créme

Ou Coupe %Wjuynonne

BB 6
S
Bitres en houteille:  (25¢[)
BISHE SONS AICOOL, .1 1111111srvvrmsrissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 4,00€
Biére régionale (33c/)
Brasserie du Morvan  (bloanche, blonde, ambrée, ) .........vvvvvvvvr, 7.50€
Bitr e pression : (2560) .. .ovmvvsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 4.00€
FEaux Minérales : Evian ou Badvit
L2 bouteille :ovververrrerrsrirsrinen, 6,00€ ln % bouteille................ 4,00€
COff trvrrvrsrsssssssssssssssssssssssssss 2.20€ DECALGNE rvrvrrrvvvvrrrisssrirsss 2.40€
Infusions, the (DAIMAN IS ) crvrrrrrsrssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 3.50€



Menu du jour
(Servi tous les midis sauf sameds ef jours férids)

Entrée plat dessert: 24,00€
Entrée fa/m‘ ou p/m‘ dessert: 20,00

2 Entrées du A four au choix Menu enfanf 10.00€

& ( 900’701 410 ans)
Le fooisson Au marché [ 5.00€ seul) Yambon blanc ou
Ou It p/m‘ du jour  (15,00€ seul) Steak, haché ou Filet de fooisson garni
&

o5 Mousse au chocolat

‘From@e blanc 4 la créme ou Créme au caramel ou Glace

Ou  Créme au caramel e fe oo

Ou  Salnde de fruits frais >

Ou  Mousse au chocolat
Ou  Tarte maison

Ou Coupe de ﬂhcey

GGG
&

Dichet de Bquaqne Al qafe (. ao/y]
25 ¢l :7.00 € 50¢l : 12,00 € 75¢l : 21.00€

Dichet de Cotes du Rhone (. ao/a]
25¢ : 7.00€ s0cl ; 14.00€ 75¢ch 2000€

Demandez notre sélection comp[efe de vins de prapmefmrey au
verre (12¢l) ef picﬁefj




Formule express 26.00€ :

L "En frecﬁfed’m'fe poé[ée et sasavce o [ Epoimy

Nos Spécialités

,
=]
“Escargots de Bourgogne : lesG...vvssssiisssiiiissssassinn 7.00€
X 14,00€
“Duo de J‘améon pem‘//e’ et Lerring du MOMENE. ... ... coovrssrrrrirsriissssssssssssssssssssssssn 17,00€
“Eufs en meurette comme chez AAPenNe....... cvvisisissssssssssssssssssssssssssssssssssssssissoos 14,00€
*Sau/aiquef/u Morvan g‘améon blanc /ao:?/e’, sauce créme et cﬁampignom] ............. 17,
00 €
“Chateaubriant (2 L 65,00€
“Entrecote double (: ZPELSOINES ). vvssssrssssssssssssssssmmsssssmmssssssassssssasssssssssssssassss .50,00€
“Sauce au choi ; Epoisses, froivre gris 0u pOiore Vert (1 Pers].........vvvvvvsviviirsvivris 2,50€
“Biitard du Rossini (Filet de boeuf, foie  gras, sauce créme ef L3 35,00€

(Nos y/aéciaﬁféy ne sont s vendues dons les formules menus)

-9



