Menu Carte

Entrée +/)/m‘ +ﬁomaye +dessert....... . ... 2i3.00€

Entrée+ p/ah (fromage ou dessert)............. 38.00€

Entrie + Plat ...ooovvisiieiiiiiiiiiiiiniin, ,00€

Plat + (; from&ye oudessert).................... 28.00€
A choisir fparmi n carte ci-dessous

Les entrées : 12,00 € 4 ln carte

*Le saumon et le thon : saumon canﬁf doucement a (huile dolive , tataki de thon, coulis t/éﬂéfa[
per/ey de yuzu of foceacia ﬂﬁ/[ée

“La terrine: selon imfﬁmﬁan, picé[ey d oignons rouges, Cﬁm‘n@ aux. Epices douces

“Les ris de veau : en feuillets doré , créme de morilles

“(oeuf et la truffe : coufs en cuisson parfaife, créme , truffes ef mouillettes

“Les escarqots : 12 escargots de Bourgogne straditionnelsy

* Lo foie qras: [mﬁﬁ/e’menfaé 6.00€ au menu et carte) mi- cuit, cﬁufn@ au cassis ef pain taosté

Les Plats : 23.00 € 4 ln carte

" Le poisson : au ﬂre' des marées

“Le roqnon ﬁé veau ; éi"ﬂlj'ﬂ JMJ’ 4 /ﬂ ﬂl"ﬂlﬂﬂ ﬁ/ﬂ cormm/re ef ][ /ﬂﬂ’léb’ au caﬂmc

“Le canard ]%f rot, com/yofee ﬁjues cassis et jus véduit au miel du Morvan
“Le mng/ or : taillé dans e filet mi ignon, cuisson basse temprérature, miroir de vin rouge aux airelles
" L'entrecite : Jusfe /)oeée et son beurre maitre d'hotel
*Le filet de boouf [mffp/e’menf de 5.00€ au menu et carte)sl'incontournables et sa sauce 6 [ Epoimx
X

Viande bovine om'ﬂine France

WMerci de nous pre’ciye;ﬂ vos éventuelles a/[e;yiey
Tout cﬁﬂnjemenf dans un menu est avec mﬁp/émenf



Formule Bourguignonne 28.00€

N4 N4
( servie tous [ejjaum' mu}j’oum’ férids)

b eycm'ﬂof.v de Bomyaﬂne
Ou 12 escmyofx de Bomyaﬂne Gu/.v/a/cfmenf de6€)
Ou Jambon pemi//é’ maison

&
(Eufs en Meurette comme chez Advienne

Ou \S’au/)ic]uef Adu Morvan g‘améon,
Créme ef cﬁam/@nam]

&
Mille~fouilles j/acé au fooin d épice of
Sa créme mfg/m'xe
Ou (From&ye blanc 4 la créme

Ou Coupe éom'juynonne

GG =
S

Bitres en houteille :  (25¢[)

BRiere SaNS AlEO0L, THEINEKEN.....vr0srssresssosssosssessssssisssssseasssssssssssnssnns 3.80€
Biére régionale (33cl)

Brasserie du Morvan (blanche, blonde, ambrée).................vvvvrrrn 7.50€
Bitre pression : (25¢l) .. vvvvrsrssssissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssmsmssmsnnnnn 4.00€

Horaires de service . 12H00 - 13 H30

I9H15 - 21HI15

Restaurant fermé le dimanche le lundi toute I'année
plus le mercredi soir de novembre a fin mars




Menu du jour

(Servi tous les midis saufsamed; et jours fériés)

Entrée plat dessert; 2250€
Enftrée lpén‘ ou .pén‘ dessert: 1.50€

2 Entrées du 4 jour au choix
5

Le fooisson du marché (14,00 € seul)
Ou le /J/m‘ du 4 four (14,00 € seul)

&
‘From@e blanc 4 b créme
Ou Créme au caramel
Ou  Salnde de fruits frais
Ou  Mousse au chocolat
Ou  Tarte maison
Ou Coupe de ﬂ/ace.v

oGS
&

Menu enfant 10.00€

( %miu 410 ans)

Yambon blanc ou
Steak haché ou Filet de fooisson garni

&
WMousse au chocolat

ou Créme au caramel ou Glace
o o o
o

Pichet de Bourgogne Aligoté aop ou Pichet de Cotes du Rhone aoc

25 ¢l :7.00%€

50¢l : (300 €

75¢l : 19.00€

Apercu carte des vins n % bouteille  (n bouteille
*&;inf ROMGIN BIANIC.svvrrvvvssrvssrsssrssssissssossssisssssssssssssssssssssssssssssnsssss 79,00 €
" Santenay DIANIC.srsvvvvveossssssvvssssssssisisssssssisn s+ svosssssssssssssssssssssssssssssss 38,00€
" Marsannay DIANC . . vvovsvvosssvvssssrossssossssssssessssonns 26,00€.................. 48,00€
*Giwy POUGE A CPlevvvvvvvrsssssssssssssssssssssssssssssss s 23.00€ ....c0vriirinns, 39,00€
*Mamnﬂes LR Ul 25,00%€ ......c0rsirnn, 41,00€
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 51,00€

* 3
Ladoix L —



Formule express 25.00€ :

A "En frecﬁfed’w'fe poé[ée et sa savce o [ Epoimy

Nos Spécialités

,
,
g S
“Escargots de Bourgogne : Y 7.00€
(S 42seerrrsrrrrisssssssisisssssssissssssssssisisnns (3.00€
"“Quo de J‘améon peryi/fé EECEPPING AU TNOMENErsvvrssveorsvvessssreosssssssssssssssssssssssssons 17.00€
“Eufs en meurette comme chez AT, ..... .vvvvvssssssssississssssssssssssssssssssssssssssmsssssssine 3.00€
*\S’aupiquef du Morvan g'améon blone /70{%’, sauce créme et cﬁampiﬂnam} .............. 4,00 €
“Chateanbriant (2 L 59,00€
*“Entrecote double (; zper.vonne.v] ................................................................................ 48,00€
“Sauce au choi ; Epoisses, roivre gris 0w OINE VOrt ({ Pers)........vvvvvsvvvsvsssisines 2.50€
“Biitard du Rossini (Filet de baeuf. foie  gras, sauce créme ef IOPIMIES ). ovvvvvvvvrsssssrissins 32,00€

(Nos s/aéciaﬁ‘fés ne sont s vendues dons les formules menus)
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