Restaurant ouvert dimanche 31 Mars service du midi
découvrez notre menu ci-dessous
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MENU 48.00€ : l+2+(fr0maé1 ou dessert
MENU 353.00€ : 1+2+ fromage et desse
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* U'asperoe et L'oewf:  asperges vertes justes tiédies, cewuf parfait, crime et
tuile de parmesan,
1 * le saumon et Le thon : Saumon confit doucement i Lhuile d’olive, tatakl,
de thow, coulis végétal, perles de Yuzu et focaceia grillée
* Le fole gras : en tervine, mi- cuit, chutney de cassis aux éplees douces,
patn de campagne toasté
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*Le polsson : filet de turbot, bewrre blane citronné et noisettes torréfiées
2 *le veau : tatllé dans le filet cult basse température,
et conenssé de morilles erémeunx
*LAgneau en 2 fagons : glgot en cuisson de 7 heures et cotelette
potlée, jus réduit aux herbes de Provence
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Choix de fromages
20
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* Le dessert : nougat glacé parfumé i la Marte
rizard, fondlant au chocolat, créme Anglaise et
feuille & feuille framboises, créme de

o wascarpone et tuiles aux graines de sésame




